PODMINKY UZiVANi OZNACENI ,, BUBLINKY“

1. Produktové , bublinky” zahrnuji vyhradné perliva vina a perliva vina dosycena CO2.
2. Povolené vyrobni metody:

o Metoda syceni — povolena je metoda, kdy perlivé vino bude zcela ¢i ¢astecné dosycené
oxidem uhli¢itym (1 — 2,5 baru). Pfi technologii syceni je preferovana metoda dosyceni
kvasnym CO; (unikatni technologie, snizovani emisi); pfedpokladd se, Ze od roku 2028
bude pouzivani kvasného CO, jedinym povolenym zplsobem syceni

o Metoda kvasenim v tanku (charmat) — varianta perlivého vina (tlak od 1 do 2,5 baru)

Na lahvi musi byt povinné uveden zpUsob vyroby.

3. Odrdové sloZeni produkt: Minimalné 60% musi byt tvofené hlavni odridou Veltlinské zelené.
Zbytek miZe byt doplnén pouze neutralnimi, nikoliv aromatickymi odrldami, kterymi jsou: Miller
Thurgau, Ryzlink vlassky, Chardonnay, Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky, Sylvanské zelené,
Neuburské, a ,,ne-aromatické” PIWI odrldy. Podil téchto PIWI odr(id vsak nesmi pfesahnout 10%.

4. V pripadé rosé jsou povoleny odridy Zweigeltrebe, Svatovaviinecké a Frankovka, které musi
tvofit minimalné 85 % pro jedno-odridova vina nebo pro vyrobu cuvée. Jejich pomér si urci vinafr.
Doplnkova odrida Rulandské modré.

5. Vysledny charakter produktu musi byt mlady, ovocity, jemny, lehky, svézi. Perleni musi byt
jemné a bohaté, tvorené jemnymi perlickami s primarni ovocnymi tony.

6. Povoleny rozsah zbytkového cukru pro kategorii perlivych vin ozna¢end jako sucha a polosucha
perliva vina. Jedna se o vina se zbytkovym cukrem do 12 g na litr vina (max. do 18 g/|, jestlize celkova
kyselost je nejvySe o 10 g niZsi nez obsah zbytkového cukru). Vyssi obsah zbytkového cukru neni
povolen. Maximalni skutecny obsah alkoholu je 12% obj. V ptipadé nestandardniho ro¢niku si Vinarsky
fond vyhrazuje pravo tyto parametry zménit.

Na lahvi musi byt povinné uvedeno, zda jde o vino suché ¢i polosuché.

7. Produkt musi byt vyrdbén v souladu s platnymi pravnimi predpisy v oblasti potravinarstvi
a vinarstvi. Vysledny produkt musi byt vyroben z jakostnich nebo zemskych vin.

8. Hrozny na vyrobu vina pod znackou ,bublinky musi byt sklizeny v Ceské republice a také
zpracovani hroznG a cely technologicky proces vyroby produktl s CO, musi probéhnout v Ceské
republice.

9. Vsechny etikety a dalsi tisténé i online materidly s uvedenim znacky ,bublinky” musi byt
v souladu s platnymi zakony a regulacemi tykajicimi se oznacovani potravin a vin. Propagacni kampané
se budou zamérovat na zvyraznéni kvalitativnich vlastnosti vina a Sifeni informaci o odpovédné
konzumaci alkoholu.

10. Vyrobce je povinen dodrZovat logomanual.

11. Produkty mohou byt na trh dodavany pouze ve vinnych Cirych lahvich typu ,burgunder” o
maximalnim obsahu 0,75 litru. Tato lahev je ve spodni ¢asti Sirsi a smérem k hrdlu se zuZuje.

12. Zatky — povoleny jsou Sroubovy uzavér a korunka v souladu s logomanudlem.



